
CHAPERON ROSE VIN DE FRANCE 2017 

Cépage: Syrah 100%  
Terroir: Argilo-calcaire, grès 
Rendement: 40 Hl/ha 
Age des vignes: de 20 ans 
Elevage: cuve inox

www.vignobleduloupblanc.com 
contact@vignobleduloupblanc.com

Les raisins proviennent de plusieurs parcelles et sont pressés dès leur 
arrivée au chai pour garder toute la finesse et la fraîcheur des cépages. 

Note très florale avec beaucoup de gras, de rondeur et de minéralité. 
C’est un rosé structuré, d’un style raffiné doté d’un grand équilibre. 

Le Chaperon Rose conviendra à une cuisine d’été légèrement relevée 
et sera parfait pour vos apéritifs. 
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